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Regional produziert
aus unbehandeltem

Buchenholz und
lebensmittelechtem

Gewebe



GOOD 
TO 
KNOW
Schonende Trocknung deiner
Kräuter & Gewürze

DE  |  5

INHALT
1 Holzboden
3 Holzetagen

GRÖSSE

Geöffnet:
       45 x 33 x 24,5cm

Geschlossen:
       45 x 33 x 16,5cm

NACHHALTIG
Liebevoll gefertigt in Österreich
In Kooperation mit geschützter Werkstätte

Trocknung ohne Wärmezufuhr
Feines Netz sorgt für schonende
Lufttrocknung zwischen den Etagen

SANFT & NATÜRLICH



PLATZ-
SPAREND
VERSTAUEN

Nimm die oberste Etage
des Kräutertrockners und
drehe sie um 180 Grad.

ETAGE DREHEN

Lass nun die Holzsteher
dieser obersten Etage
in das zweite, tiefere
Loch ein - die Etage
versinkt nun.

STEHER EINLASSEN

01.

02.
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Nun wiederhole diesen
Vorgang mit allen anderen
Etagen - bis ein kompakter
Turm ohne Zwischenräume
entstanden ist.

VORGANG WIEDERHOLEN

03.
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Einzelne Etagen können
jederzeit nachgekauft werden

Turm kann beliebig hoch
gestapelt werden

Erhältlich in unserem
Onlineshop auf klickklack.at

BELIEBIG ERWEITERBAR

DE  |  9

ZUSATZETAGE



INSTRUCTION
MANUAL
Gentle drying of your herbs & spices
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SCOPE OF DELIVERY

1 wooden floor
3 wooden levels

SIZE

Open: 45 x 33 x 24,5cm
Closed: 45 x 33 x 16,5cm

Now insert the wooden
dowels of this level into
the second hole.

INSERT DOWELS

02.Take the top tier of the
herb dryer and turn it 180
degrees.

01.
ROTATE TOP TIER



EXPANDABLE

Repeat this process with
all levels until the tower
has no gaps and can be
stored compactly.

REPEAT PROCESS

03.

The initial
configuration
can be expanded with
additional levels at any
time – available at
klickklack.at
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MANUEL
D'INSTRUCTIONS
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Séchage doux de vos herbes et épices

CONTENU DE LA LIVRAISON

1 plancher en bois
3 niveaux en bois

TAILLE

Ouvert : 45 x 33 x 24,5 cm
Fermé : 45 x 33 x 16,5 cm

Insérez maintenant les
chevilles en bois de ce niveau
dans le deuxième trou.

INSÉRER DES CHEVILLES

02.
Prenez le niveau supérieur du
séchoir à herbes et tournez-le à
180 degrés.

01.
ROTATION DU NIVEAU
SUPÉRIEUR
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EXTENSIBLE

Répétez ce processus avec
tous les niveaux jusqu'à ce
que la tour n'ait plus
d'espaces et puisse être
stockée de manière
compacte.

RÉPÉTER LE PROCESSUS

03.

La configuration initiale
peut être étendue à
tout moment avec des
niveaux
supplémentaires –
disponible sur
klickklack.at



MANUALE DI
ISTRUZIONI
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Essiccazione delicata delle erbe e delle spezie

VOLUME DI CONSEGNA

1 pavimento in legno
3 livelli in legno

MISURARE

Aperto: 45 x 33 x 24,5 cm
Chiuso: 45 x 33 x 16,5 cm

Ora inserite i tasselli di
legno di questo livello nel
secondo foro.

INSERISCI I TASSELLI

02.
Prendi il livello superiore
dell'essiccatore per
erbe aromatiche e
ruotalo di 180 gradi.

01.
RUOTA IL LIVELLO
SUPERIORE
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ESPANDIBILE

Ripetere questo
procedimento con tutti i
livelli finché la torre non
avrà più spazi vuoti e potrà
essere riposta in modo
compatto.

RIPETERE IL PROCESSO

03.

La configurazione iniziale
può essere ampliata con
livelli aggiuntivi in qualsiasi
momento, disponibili su
klickklack.at



MANUAL DE
INSTRUCCIONES
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Secado suave de hierbas y especias.

ALCANCE DE LA ENTREGA

1 piso de madera
3 niveles de madera

MISURARE

Abierto: 45 x 33 x 24,5 cm
Cerrado: 45 x 33 x 16,5 cm

Ahora inserte las clavijas de
madera de este nivel en el
segundo agujero.

INSERTAR LOS AZULEJOS

02.
Tome el nivel superior
del secador de hierbas y
gírelo 180 grados.

01.
GIRAR LA CAPA
SUPERIOR
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AMPLIABLE

Repita este proceso con
todos los niveles hasta que
la torre no tenga más
espacios vacíos y pueda
almacenarse de forma
compacta.

REPETIR EL PROCESO

03.

La configuración inicial se
puede ampliar con
niveles adicionales en
cualquier momento,
disponibles en
klickklack.at



INSTRUKCJA
OBSŁUGI
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Delikatne suszenie ziół i przypraw.

ZAKRES DOSTAWY

1 drewniana podłoga
3 drewniane poziomy

ROZMIAR

Otwarte: 45 x 33 x 24,5 cm
Zamknięte: 45 x 33 x 16,5 cm

Teraz włóż drewniane kołki z
tego poziomu do drugiego
otworu.

WŁÓŻ PŁYTKI

02.
Weź górną część
suszarki do ziół i obróć ją
o 180 stopni.

01.
OBRÓĆ GÓRNĄ
WARSTWĘ
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ROZSZERZALNY

Powtarzaj ten proces dla
wszystkich poziomów, aż w
wieży nie będzie już
pustych miejsc i będzie ją
można kompaktowo
przechowywać.

POWTÓRZYĆ PROCES

03.

Początkową konfigurację
można w każdej chwili
rozszerzyć o dodatkowe
poziomy dostępne na
stronie klickklack.at



HAND-
LEIDING

NL  |  20

Zacht drogen van kruiden en specerijen.

LEVERINGSOMVANG

1 houten vloer
3 houten niveaus

MISURA

Open: 45 x 33 x 24,5 cm
Gesloten: 45 x 33 x 16,5 cm

Plaats nu de houten deuvels
van dit niveau in het tweede
gat.

PLAATS DE TEGELS

02.
Neem de bovenkant van
de kruidendroger en
draai deze 180 graden.

01.
DRAAI DE BOVENSTE
LAAG
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UITBREIDBAAR

Herhaal dit proces voor alle
niveaus totdat er geen lege
ruimtes meer in de toren
zijn en deze compact kan
worden opgeborgen.

HERHAAL HET PROCES

03.

De initiële configuratie
kan op elk gewenst
moment worden
uitgebreid met extra
niveaus die beschikbaar
zijn op klickklack.at



BRUKS-
ANVISNING
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Skonsam torkning av dina
örter och kryddor

LEVERANSENS OMFATTNING

1 trägolv
3 trävåningar

STORLEK

Öppen: 45 x 33 x 24,5 cm
Stängd: 45 x 33 x 16,5 cm

Sätt nu in träpinnarna på
denna nivå i det andra hålet.

SÄTT IN PLUGGAR

02.Ta det översta lagret av
örttorken och vrid det 180
grader.

01.
ROTERA ÖVERSTA NIVÅN
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EXPANDERBAR

Upprepa denna process
med alla nivåer tills tornet
inte har några glipor och
kan förvaras kompakt.

UPPREPA PROCESSEN

03.

Den ursprungliga
konfigurationen kan
när som helst utökas
med ytterligare
nivåer – tillgänglig på
klickklack.at
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